


DAL FORNO.... LA COLAZIONE

Gipfel normale, integrale CHF 1.70
Brioche vuota CHF 2.20
Brioches marmellata, crema pasticcera, nocciola CHF 2.80
Brioches crema pistacchio CHF 2.80
Crostatina CHF 3.50
Torta del giorno/dessert CHF 6.50
Biscotteria CHF 6.50
Ciabattina CHF 1.50
Vallemaggia CHF 5.00
Bastone CHF 4.00

| piatti seguono le stagioni, i momenti, il clima, esprimendo la
fantasia culinaria del nostro chef di cucina, sempre alla ricerca di
qualcosa di buono, bello e sano.



CON LE POSATE

Lasagna alla Bolognese

Crespelle di grano saraceno,
prosciutto e formaggio dell’alpe

Cannelloni ricotta e spinaci

Melanzane alla Parmigiana

SPUNTINO PIEMONTESE

bresaola-rucola-limone-Parmigiano

SPUNTINO CAMPANO

mozzarella di bufala con verdure
grigliate-pomodorini-basilico fresco

FESA DI VITELLO

salsa tonnata, insalata,
cotto a bassa temperatura

(1a, 3a, 7a, 9q) CHF
(1a, 3a, 7q) CHF
(1a, 3q, 60, 70, 11a) CHF
(1a, 7a, 9q) CHF
(1a, 7q) CHF
(7a) CHF
(1a, 3q, 4q) CHF

16.00

16.00

16.00

16.00

22.00

21.00

25.00

ASPORTO

11.00

11.00

11.00

11.00



ROAST BEEF (1a)

salsa tonnata, insalata

FASSONA (1a, 10q, 12q)

200 gr tartare di fassona,
cipolla di tropea caramellata,
senape, crema di rucola

SAN DANIELE (Ta, 7q)

prosciutto crudo,
stracciatella di burrata

TAGLIERI

SELEZIONE DI SALUMI
SELEZIONE DI FORMAGGI
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI

CHF 26.00

CHF 28.00

CHF 25.00

CHF 26.00
CHF 26.00
CHF 28.00



TOAST CASERECCIO (con pane fresco)

BASIC (1a, 7a) CHF 10.00

Prosciutto cotto, Asiago

COOL (1a, 7q) CHF ] ] OO

prosciutfo cotto, Asiago, zucchine grigliate,
paté di olive, rucola

FIT (Ta, 74q) CHF 11.00

bresaola, scaglie di grana, rucola, pomodorini

AVO TOAST (1a, 4a) CHF 13.00

vallemaggia tostato, salmone affumicato,
avocado, pepe vallemaggia



PANINI

PINOCCHIO (1a, 3a, 4

fesa di vitello, salsa tonnata, insalata
cotto a bassa temperatura

QUEEN ELISABETH (1a)

roastbeef, salsa tartara, insalata

CONTADINO (1a, 7q)

mozzarella di bufala, paté di carciofi,
verdure crude, brasate, grigliate, al forno, insalata

ALLE TORRI (1, 7a)

prosciutto cotto, verdure grigliate,
formaggio dell’alpe

IL VEGANO (1a, 6q)

tofu marinato alla soia, pomodori secchi,
insalata, basilico fresco

FASSONA (1a, 10a, 124)

120 gr tartare di fassona,
cipolla di tropea caramellata,
senape, crema di rucola

SAN DANIELE (1a, 7q)

prosciutto crudo, stracciatella di burrata

CHF 14.00

CHF 14.00

CHF 13.00

CHF 13.00

CHF 13.00

CHF 19.00

CHF 14.00



INSALATE

CAESAR SALAD

verde dell’orto, crostini di pane, Parmigiano,
salsa Caesar

CAESAR SALAD CON POLLO

verde dell’orto, crostini di pane, Parmigiano,
salsa Caesar, pollo cotto a bassa temperatura

CAESAR SALAD CON GAMBERI

verde dell’orto, crostini di pane, Parmigiano,
salsa Caesar gamberi

NO SEASON

verde dell’orto, pomodori diversi, tonno, olive,
uova, cucunci, capperi

TICINO

verde, cicorino, caprino, noci, miele

(Ta, 7q)

(Ta, 7q)

(Ta, 2q, 7q)

(3a, 4aq)

(7a)

CHF 14.50

CHF 18.50

CHF 19.00

CHF 16.50

CHF 16.50



La provenienza dei nostri prodotti & la seguente:

salumi Svizzera/ltalia

carne Svizzera/ltalia

pesce ltalia/Argentina/Norvegia
verdura/frutta Svizzera/ltalia/Spagna
uova Svizzera/ltalia

latticini e formaggi Svizzera/ltalia

olio ltalia

miele Svizzera



sostanze che potrebbero provocare allergie o altre reazioni indesiderate:

Cereali, Glutine, Frutta a guscio, Noci,
1 Céréales, Gluten Fruits a coque dure, Noix
a Glutenhaltiges Getreide, Hartschalenobst, Niisse,
Cereals, Gluten Tree Nuts, Nuts
Crostacei, Sedano,
Crustacés, Céleri,
Krebstiere, Sellerie,
Crustacea Celery
s e
loutarde,
Eier, ~ 10a senf,
Eggs Mustard
Pesce, Sesamo,
Poissons, 11a Sésame,
Fische, Sesamesamen,
Fish Sesame seeds
Arachidi, Anidride solforosa, solfiti !
Arachides, 12 Anhydride sulfureux, sulfites'
Erdniisse, a Schwefeldioxid, Sulfite !
Peanuts Sulfur dioxide, Sulfites !
go}a, ﬁp}nl,
oja, pins,
® Sojabohnen, 13a @ Lupinen,
Soy Lupines
ﬁgei I:gosio x,o;;uschi,
, lactose ollusques
7a Milch, Laktose 14a Weichsﬁgere,
Milk, Lactose Mollusks

'[>10 mg/kg >10 mg/1 SO,]

Invitiamo la spettabile clientela, in caso di allergie, intolleranze o reazioni indeside-
rate ad ingredienti alimentari, di volerle annunciare al personale di servizio prima
dell’ordine. Potremmo cosi consigliarvi e proporvi alimenti privi di ingredienti da voi
intollerati o che provocano allergie. Non possiamo perd garantire che durante la
manipolazione vi possano essere state delle contaminazioni crociate tra gli alimenti.

Tutti i nostri piatti sono disponibili anche da asporto.

Prezzi in CHF iva inclusa









